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Willkommen

LIEBE GASTE

Wir mdchten flr Sie ein Restaurant mit Herz und Seele sein,
das sich von innen und aussen durch sein Ambiente, die Umgebung aber auch
durch die Menschen und die késtlichen Speisen hervorhebt.

Unser Restaurant ist von Montag bis Sonntag
von 7.00 bis 23.00 Uhr getffnet.

Warme Kuche:
Frahsttck 7.00 bis 10.00 Uhr
Mittagessen 11.30 bis 14.00 Uhr
Abendessen 18.00 bis 22.00 Uhr

Am Nachmittag ladt Sie auch unsere JUNGFRAU-Terrasse
oder unser Wintergarten flr ein gluschtiges Zvieri-Plattli
oder eine feine Dessertkreation ein.

Entdecken Sie die marktfrischen Kdstlichkeiten aus unserer Kiiche im Restaurant
und auf der Gartenterrasse mit dem herrlichen Panorama.
Auch flr geschaftliche oder private Anlasse sind Sie bei uns in besten Handen.

Schon, dass wir Sie bei uns verwdéhnen durfen!

............................................... GEBURTSTAGSAKT'ON ...............................................

Bei einem Geburtstagsessen ab vier erwachsenen Personen sind Sie,
als Geburtstagskind, unser persodnlicher Gast.
Sie werden koéniglich bedient und essen erst noch gratis!
Weitere Information unter www.jungfrau-hotel.ch



VORSPEISEN

WINTERSALAT CHF 9.50 Q
Feine Winter-Blattsalatsorten an einem Quitten-Honig-Senf-Dressing,
angereichert mit Walnusssplittern

NUSSLERSALAT CHF 12.00 Q
Frischer Nisslersalat an einem Haselnuss-Joghurtdressing
mit einem verlorenen Ei und gerdsteten Brotwdrfeln
mit Speck CHF 14.00

% BUNDNER GERSTENSUPPE CHF 11.50
Samige Gerstensuppe, klassisch gekocht mit Biindnerfleisch

KRAFTBRUHE CHF 13.50
Hausgemachte Rinderkraftbrithe mit Schnittlauchfladli

OBERLANDER BRUSCHETTA CHF 12.50
Kleine Scheiben vom hausgemachten Baguette mit Weisswein parflimiert,
belegt mit Tomatenscheiben, Uberbacken mit Oberlander Raclettekdse
mit Schinken CHF 14.00

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer



3 SUUREMOCKE CHF 35.00
Rinds-Sauerbraten mit Rotkraut, glasierten Marroni und einem Preiselbeer-Apfel
Beilage nach Wahl

POULETBRUSTLI  CHF 28.50
Geflllt mit heimischem Bergkase und Birnensticklis, an einem Glihweinjus,
serviert mit einem Wintergemise-Bouquet
Beilage nach Wahl

FELCHENFILETS CHF 29.50
Nach Wunsch an einer Zimt- oder Mandelbutter,
serviert mit einem Wintergemuse-Bouquet
Beilage nach Wahl

Wahlen Sie unter folgenden Beilagen:
Kartoffelstock, Barner Frites, Résti, Safran-Risotto, hausgemachte Spinat-Tagliatelle

' TESSINER RISOTTO CHF 24.50
Mit Waldpilzen, Lauch und Kase

3 ..
“’4\¢ OBERLANDER TAGLIATELLE CHF 23.00
Hausgemachte Pasta mit Triffel- und Kasespdnen aus der Region

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer
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FUR GENIESSER

&  JUNGFRAU ENTRECOTE
160g CHF 39.00 200g CHF 45.00
Das Beste vom Rind aus der Jungfrau-Region, saftig gebraten nach Ihren Wiinschen,
mit hausgemachter Orangen-Chilibutter und feurigem BBQ-Relish,
serviert mit einem Wintergemise-Bouquet
Beilage nach Wahl

ZARTE SCHWEINSMEDAILLONS CHF 32.50
An einer Morchelrahmsauce, serviert mit einem Wintergemuse-Bouquet
Beilage nach Wahl

EQ, POCHIERTES FORELLENFILET CHF 34.50
Frisches Forellenfilet aus Rubigen an einer Alpenkrduter-Rahmsauce,
serviert mit einem Wintergemuse-Bouquet
Beilage nach Wahl

Waihlen Sie unter folgenden Beilagen:
Kartoffelstock, Barner Frites, Rosti, Safran-Risotto, hausgemachte Spinat-Tagliatelle

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer



JUNGERA

KLASSIKE

[T1
AJ

E‘f\é JUNGFRAU BURGER CHF 23.00
Saftiger Rindfleisch-Burger, 200 g - aus der Jungfrau-Region,
serviert mit hausgemachtem Tomaten-Chutney,
Zwiebelringen, knackigem Salat und Gurken,
im Bagel-Brétchen mit Barner Frites

Optional den Burger aufpeppen mit
... gebratenem Speck CHF 25.00
... Oberlander Raclettekase CHF 25.00
... gebratenem Speck und Oberlander Raclettekase CHF 27.00

SCHWYZER CHASFONDUE Q
(AB 2 PERSONEN) PRO PERSON CHF 26.00
Schweizer Kasefondue zubereitet mit spritzigem Weisswein,
begleitet von eingelegtem Essiggemdse, Pellkartoffeln und knusprigem
Fondue-Brot aus unserer JUNGFRAU Backstube

¢ . 5
' Tessin % Graubinden & Bern

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer
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KLASSIKER

SENNEROSCHTI CHF 21.00
R&schti mit Zwiebeln und Speck, mit Oberlander Raclette-Kase Uberbacken
und Berner Oberlander Spiegelei
kleine Portion CHF 17.00

@ ALPLERMAGRONEN CHF 22.00 Q
Hausgemachte Makkaroni mit Kartoffelwirfeln an einer Kaserahmsauce,
serviert im Topfli. Dazu hausgemachtes Apfelmus und Réstzwiebeln

BODELI-BRATWURSCHT CHF 21.00
Bauernbratwurst mit Zwiebelsauce und Rosti

SCHNITZEL IM BROSMEGWAND CHF 26.00
Paniertes Schnitzel vom Schweinsnierstlick aus regionaler Zucht
serviert mit Barner Frites und bunt glasiertem Marktgemdse
kleine Portion CHF 21.00

CHALBSGSCHNATZLETS CHF 35.00
Kalbsgeschnetzeltes an einer Champignonrahmsauce,
serviert mit golden gebratener Réschti und bunt glasiertem MarktgemUse
kleine Portion CHF 29.50

CHALBS GORDON BLO CHF 38.00
Kalbs Cordon-bleu gefillt mit Oberlander Bergkase und Trockenfleisch,
serviert mit Barner Frites und bunt glasiertem Marktgemdse

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer



DESSERTS

Eé\a, NIDELTAFELI-PARFAIT  CHF 10.50

DUNKLES SCHOGGIMOUSSE CHF 12.50
Mit flissigem Blutorangenkern

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL CHF 9.50
Mit Vanillesauce oder Vanilleglacé

3 HAUSMERANGGE CHF 10.50
Mit Rahm
Mit Rahm und Glacékugel (Schoggi, Vanille oder Erdbeer) CHF 12.50

DER BELIEBTE JUNGFRAU KAFFI CHF 9.50
Fur den kleinen Gluscht...
Kaffee, Espresso oder Tee mit kleinem Créeme br(lée,
Mini-Apfelstrudel und Regio-Muesli-Crisp

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer
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FLEISCH- & FISCHDEKLARATION
Fleisch: Schweiz
Felchen: Schweiz/Russland
Forellen: Schweiz

ALLERGENE STOFFE
Die folgenden allergenen Stoffe werden in der Kliche verarbeitet
und kénnen in jeder Speise enthalten sein.
Anteil und Volumen der Stoffe erfragen Sie beim Serviceteam.

A ¢ Glutenhaltiges Getreide F « Sojabohnen N ¢ Sesamsamen
B ¢ Krebstiere G * Milch von Saugetieren O « Schwefeldioxid & Sulfite
C ¢ Eier von Geflugel H ¢ Schalenfriichte P ¢ Lupinen
D - Fisch L « Sellerie R * Weichtiere (Schnecken,
E « Erdnlsse M« Senf Muscheln, Tintenfische)

ABGABEVORSCHRIFT ALKOHOLHALTIGE GETRANKE
Wein, Bier und Panaché dirfen nicht an Jugendliche unter 16 Jahren
abgegeben werden. Spirituosen und Alkopops dirfen nicht
an Jugendliche unter 18 Jahren abgegeben werden.
Die Mitarbeitenden dirfen zur Kontrolle einen Ausweis verlangen.



In unserem Speiseangebot werden folgende Produkte eingesetzt

Rindfleisch Metzgerei Seiler, Bonigen, Jungfrau Region/H&R, Interlaken
Bratwurst Metzgerei Seiler, Bénigen, Jungfrau Region
Blndner Fleisch  H&R, Interlaken
Schwein Metzgerei Seiler, Bonigen, Jungfrau Region
Poulet Michel Comestibles/Metzgerei Seiler, Bonigen, Jungfrau Region
Felchen, Forellen  Michel Comestibles
Kase Molkerei Meiringen und div. regionale Produzenten
Milch H&R, Interlaken
Joghurt Molkerei Meiringen
Eier BEO Eier, H&R, Interlaken
Mehl Burgmuhle, Oey Diemtigen
Kartoffeln & GemUse Gourmador, Unterseen
Pilze Gourmador, Unterseen
Champignons Gerber Champignonzucht, Burgistein
Truffel  Michel Comestibles
Brot hergestellt in unserer JUNGFRAU Backstube

lhre Gastgeber
Sylvia Glaus, Leitung JUNGFRAU HOTEL
Simon Hofstetter, Kiichenchef & Team
Franz Bartschi, Chef de Service & Team

Das JUNGFRAU HOTEL ist ein Bereich der SEEBURG-Gruppe Interlaken



