
    Herzlich
Willkommen

LIEBE GÄSTE

Wir möchten für Sie ein Restaurant mit Herz und Seele sein, 
das sich von innen und aussen durch sein Ambiente, die Umgebung aber auch 

durch die Menschen und die köstlichen Speisen hervorhebt.

Unser Restaurant ist von Montag bis Sonntag
 von 7.00 bis 23.00 Uhr geö� net. 

Warme Küche:
Frühstück         7.00 bis 10.00 Uhr
Mittagessen    1 1 .30 bis 14.00 Uhr
Abendessen    18.00 bis 22.00 Uhr

Am Nachmittag lädt Sie auch unsere JUNGFRAU-Terrasse 
oder unser Wintergarten für ein gluschtiges Zvieri-Plättli 

oder eine feine Dessertkreation ein.

Entdecken Sie die marktfrischen Köstlichkeiten aus unserer Küche im  Restaurant 
und auf der Gartenterrasse mit dem herrlichen Panorama. 

Auch für  geschäftliche oder private Anlässe sind Sie bei uns in besten Händen.  

Schön, dass wir Sie bei uns verwöhnen dürfen!

Bei einem Geburtstagsessen ab vier erwachsenen Personen sind Sie, 
als Geburtstagskind, unser persönlicher Gast. 

Sie werden königlich bedient und essen erst noch gratis! 
Weitere Information unter www.jungfrau-hotel.ch
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GEBURTSTAGSAKTION



Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer 

WINTERSALAT     CHF 9.50
Feine Winter-Blattsalatsorten an einem Quitten-Honig-Senf-Dressing,

angereichert mit Walnusssplittern

NÜSSLERSALAT     CHF 12.00
Frischer Nüsslersalat an einem Haselnuss-Joghurtdressing 

mit einem verlorenen Ei und gerösteten Brotwürfeln
mit Speck     CHF 14.00

BÜNDNER GERSTENSUPPE     CHF 11.50
Sämige Gerstensuppe, klassisch gekocht mit Bündnerfl eisch

KRAFTBRÜHE     CHF 13.50
Hausgemachte Rinderkraftbrühe mit Schnittlauchfl ädli

OBERLÄNDER BRUSCHETTA     CHF 12.50
Kleine Scheiben vom hausgemachten Baguette mit Weisswein parfümiert, 

belegt mit Tomatenscheiben, überbacken mit Oberländer Raclettekäse
mit Schinken     CHF 14.00

VORSPEISEN



Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer 

SUURE MOCKE      CHF 35.00
Rinds-Sauerbraten mit Rotkraut, glasierten Marroni und einem Preiselbeer-Apfel

Beilage nach Wahl

POULETBRÜSTLI      CHF 28.50
Gefüllt mit heimischem Bergkäse und Birnenstücklis, an einem Glühweinjus, 

serviert mit einem Wintergemüse-Bouquet
Beilage nach Wahl

FELCHENFILETS     CHF 29.50
Nach Wunsch an einer Zimt- oder Mandelbutter,

serviert mit einem Wintergemüse-Bouquet
Beilage nach Wahl

Wählen Sie unter folgenden Beilagen: 
Karto� elstock, Bärner Frites, Rösti, Safran-Risotto, hausgemachte Spinat-Tagliatelle 

TESSINER RISOTTO     CHF 24.50
Mit Waldpilzen, Lauch und Käse

OBERLÄNDER TAGLIATELLE     CHF 23.00
Hausgemachte Pasta mit Trü� el- und Käsespänen aus der Region

WINTER-
GERICHTE



Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer 

JUNGFRAU ENTRECÔTE
160�g  CHF 39.00     200�g  CHF 45.00

Das Beste vom Rind aus der Jungfrau-Region, saftig gebraten nach Ihren Wünschen, 
mit haus gemachter Orangen-Chilibutter und feurigem BBQ-Relish, 

serviert mit einem Wintergemüse-Bouquet
Beilage nach Wahl

ZARTE SCHWEINSMEDAILLONS     CHF 32.50
An einer Morchelrahmsauce, serviert mit einem Wintergemüse-Bouquet

Beilage nach Wahl

POCHIERTES FORELLENFILET     CHF 34.50
Frisches Forellenfi let aus Rubigen an einer Alpenkräuter-Rahmsauce,

serviert mit einem Wintergemüse-Bouquet
Beilage nach Wahl

Wählen Sie unter folgenden Beilagen: 
Karto� elstock, Bärner Frites, Rösti, Safran-Risotto, hausgemachte Spinat-Tagliatelle 

EDLE
STÜCKE

FÜR GENIESSER



Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer 

JUNGFRAU BURGER     CHF 23.00
Saftiger Rindfl eisch-Burger, 200�g – aus der Jungfrau-Region, 

serviert mit hausgemachtem Tomaten-Chutney, 
Zwiebelringen, knackigem Salat und Gurken, 

im Bagel-Brötchen mit Bärner Frites
  

Optional den Burger aufpeppen mit
… gebratenem Speck     CHF 25.00

… Oberländer Raclettekäse     CHF 25.00
… gebratenem Speck und Oberländer Raclettekäse     CHF 27.00

SCHWYZER CHÄSFONDUE 
(AB 2 PERSONEN)     PRO PERSON CHF 26.00

Schweizer Käsefondue zubereitet mit spritzigem Weisswein, 
begleitet von eingelegtem Essiggemüse, Pellkarto� eln und knusprigem 

Fondue-Brot aus unserer JUNGFRAU Backstube

Tessin             Graubünden             Bern

JUNGFRAU
KLASSIKER
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JUNGFRAUHIT



Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer 

SENNERÖSCHTI     CHF 21.00
Röschti mit Zwiebeln und Speck, mit Oberländer Raclette-Käse überbacken 

und Berner Oberländer Spiegelei
kleine Portion  CHF 17.00

ÄLPLERMAGRONEN     CHF 22.00
Hausgemachte Makkaroni mit Karto� elwürfeln an einer Käserahmsauce, 

serviert im Töpfl i. Dazu hausgemachtes Apfelmus und Röstzwiebeln

BÖDELI-BRATWURSCHT     CHF 21.00
Bauernbratwurst mit Zwiebelsauce und Rösti

SCHNITZEL IM BROSMEGWAND     CHF 26.00
Paniertes Schnitzel vom Schweinsnierstück aus regionaler Zucht

serviert mit Bärner Frites und bunt glasiertem Marktgemüse
kleine Portion CHF 21.00

CHALBSGSCHNÄTZLETS     CHF 35.00
Kalbsgeschnetzeltes an einer Champignonrahmsauce, 

serviert mit golden gebratener Röschti und bunt glasiertem Marktgemüse
kleine Portion CHF 29.50 

CHALBS GORDON BLÖ     CHF 38.00
Kalbs Cordon-bleu gefüllt mit Oberländer Bergkäse und Trockenfl eisch, 

serviert mit Bärner Frites und bunt glasiertem Marktgemüse 

JUNGFRAU
KLASSIKER



Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer 

DESSERTS
NIDELTÄFELI-PARFAIT     CHF 10.50

DUNKLES SCHOGGIMOUSSE     CHF 12.50
Mit fl üssigem Blutorangenkern 

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL     CHF 9.50
Mit Vanillesauce oder Vanilleglacé

HAUSMERÄNGGE     CHF 10.50
Mit Rahm

Mit Rahm und Glacékugel (Schoggi, Vanille oder Erdbeer)  CHF 12.50

DER BELIEBTE JUNGFRAU KAFFI     CHF 9.50
Für den kleinen Gluscht�...

Ka� ee, Espresso oder Tee mit kleinem Crème brûlée, 
Mini-Apfelstrudel und Regio-Müesli-Crisp



FLEISCH- & FISCHDEKLARATION
Fleisch: Schweiz

Felchen: Schweiz/Russland 
Forellen: Schweiz

ALLERGENE STOFFE
Die folgenden allergenen Sto� e werden in der Küche verarbeitet 

und können in jeder Speise enthalten sein. 
Anteil und Volumen der Sto� e erfragen Sie beim Serviceteam.

A • Glutenhaltiges Getreide

B • Krebstiere  

C • Eier von Gefl ügel 

D • Fisch 

E • Erdnüsse  

F • Sojabohnen

G • Milch von Säugetieren

H • Schalenfrüchte

L • Sellerie 

M • Senf

N • Sesamsamen

O • Schwefeldioxid & Sulfi te 

P • Lupinen

R • Weichtiere (Schnecken, 

Muscheln, Tintenfi sche)

ABGABEVORSCHRIFT ALKOHOLHALTIGE GETRÄNKE   
Wein, Bier und Panaché dürfen nicht an Jugendliche unter 16 Jahren 

abgegeben werden. Spirituosen und Alkopops dürfen nicht 
an Jugendliche unter 18 Jahren abgegeben werden. 

Die Mitarbeitenden dürfen zur Kontrolle einen Ausweis verlangen.

INFO
DEKLARATION &



In unserem Speiseangebot werden folgende Produkte eingesetzt

Rindfl eisch   Metzgerei Seiler, Bönigen, Jungfrau Region/H&R, Interlaken

Bratwurst   Metzgerei Seiler, Bönigen, Jungfrau Region

Bündner Fleisch    H&R, Interlaken

Schwein    Metzgerei Seiler, Bönigen, Jungfrau Region

Poulet    Michel Comestibles/Metzgerei Seiler, Bönigen, Jungfrau Region 

Felchen, Forellen    Michel Comestibles

Käse   Molkerei Meiringen und div. regionale Produzenten

Milch   H&R, Interlaken

Joghurt   Molkerei Meiringen

Eier   BEO Eier, H&R, Interlaken 

Mehl   Burgmühle, Oey Diemtigen

Karto� eln & Gemüse   Gourmador, Unterseen

Pilze   Gourmador, Unterseen 

Champignons   Gerber Champignonzucht, Burgistein

Trü� el    Michel Comestibles

Brot   hergestellt in unserer JUNGFRAU Backstube

Ihre Gastgeber
Sylvia Glaus, Leitung JUNGFRAU HOTEL

Simon Hofstetter, Küchenchef & Team
Franz Bärtschi, Chef de Service & Team 

Das JUNGFRAU HOTEL ist ein Bereich der SEEBURG-Gruppe Interlaken  


